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Net, Ii 0Qg upsl

Tad, id danir nevna fyri
mulaposa ella sum vit répa
innkeyps-net, er vid at gerast
stéra nyggja umhvarvis-
vinarliga tiltakid hja matveru-
handlum kring Evropa. Eisini
teimum sokalladu smartu og
finu handlunum, i® adur hava
svinad vid agiligum rdgvum av
snotiligum pakki-tilfari.

Hetta sjalvsagt fyri at spara
burtur dalkandi og éneyduga
plastposan.

Nei, hetta er bestemt ikki
nakad nytt uppfinnilsil Nogv
tilvitadi skilafélk hava altid nytt
innkeyps-net, eisini i Fgroyum.
Men tad hevur kanska ikki
veri® so "hot” ella "cool”,
hvussu man nu vil orda seg.
Stéra figldin hevur uttan at
blunka keypt plastposar.

Tad er nu vid at broyta seg.
Donsku handils-keturnar, m.a.
Irma og Mad&Vin i Magasin (si
mynd) hava i seinastuni latid
framleitt innkeypsnet til folk at
keypa fyri einar kr. 20-30. At
nyta umaftur og umaftur.
Sjalvt danska Brukararadid
selur nu kanska tad mest
skilagdda innkeyps-netid
nakranti®. Sum teir siga i
tidindaskrivinum:

"...framleiddur i roykfrium,
kemikaliufrium, pvc-frium,
GMO-frium, kjarnorkufrium,

eldfrium, radonfrium,
partikulfrium, torturfrium
0g barnavinarligum
arbeidsumhvgrvi, uttan
nakra nytslu av bisphenol A,
phtalatum, tungmetallum,
nanopartiklum, triclosan,
bromeradum eldtalmarum,
formaldehyd, blyggi ella klori
og harumframt vid storum
denti & mannaraettindum,
burdardygd, umhvervi,
djoraveelferd, CO2,
vakstrarhusarini og reettin at
skipa seg i felagsskapum...”

Ja, tad verdur ringt at taka!
Men hvussu er hja okkum? Eru
innkeypsnet at faa i matvgru-
handlarnar? Eg grminnist um
at FK seldi innkeypsnet, men
veit ikki hvussu er nu...

Plastposar er ivaleyst ein

g6d forraetning hja négvum
matvgru-handlum, men
sanniliga ikki fyri brukaran
ella umhvgrvid. Tad lj¢dar at
slak helvtin av gllum samlada
vinninginum hja Coop
Danmark, stavar fra sglu av
plastposum!

Stérbyurin San Fransico |
Kalifornia hevur tikid stigi® fult
Ut og hevur nd bannad gllum
matvgru-handlum at selja
plastposar.

Tad tekur nattaruni 400 ar
at brota nidur ein vanligan
plastposa!

So ngkur ord um epli. Ivaleyst
eru tey flestu nu lidug at gera
eplaveltu. Undir flag ella i
mold. T4 id tosad verdur um
epli, g6d epli, hoyrist sjaldan
annad enn hvussu négv fold
tey geva ella at ikki sjuka er

i. Tad er eisini i finasta lagi.
Men hvi eru so fa, id kunna
greida fra eplum, id hava
smakkad serliga veel. Hvussu
tey smakkadu og kanska hvi?
Hendan dag fekk eg eg ngkur
sjaldsom epli ar Funningi (s
mynd). Brant flus, men vakurt
bla-marmoreradi innan. Skula
eitast at vera gamalt slag f
Faroyum, sum upprunaliga
stavar ur Skotlandi. Veit nakar
at siga um hetta epla-slagid?

Upsin hevur alti® verid torfarur

at selja fyri godan pris um
vit samanbera vid "finari

og hvitari” fiskaslgg sum
toskur og hysa, men triggjar
ferdir hesa vikuna havi eg
upplivad upsa & ovastu rok.
Eina ferd & finari matstovu i
Keypmannahavn, stoktur og
miso-sés afturvid. Og dagin
eftir sum convenience-food i
Mad&Vin { Magasin. Her var
rai upsin settur saman vid
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soppasds og skuldi bert bakast
8 minuttir. Og so i gjar i Irma,
somuleidis i Keypmanahavn.
Upsa-loins, ryggstykki, sn@gt
pakkadi feskt, fyri kr. 160/kg.

Upsin er ikki so héttur sum
toskurin og kanska eru

vonir fyri at prisurin haekkar.
Eftirspurningurin tykist eftir
gllum at dema vera haekkandi
og tey baedi fyribrigdini plaga
at ganga hond i hond.




