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[ fior ummeelti eg fleiri nyggjar
faroyskar bjor & marknadin

0g undan o6lavssgku setti eg
snapsin i brennidepilin.

Sidan ta er ein nyggjur
snapsur komin & marknadin.
Sokallada Livsins Vatn,
fra teimum badum Erlingi
Eidesgaard og Mortani
Mols Mortensen. Framleitt
og destillerad 4 Bornholm i
Danmark, men eftir faroyskari
uppskrift og eftir gllum at
dgma vid innihaldi av fegroyskari
urt. Stilurin er upplystur at vera
eftir aldargamla nordurlendska
akvavitt-sidinum.

[ fiar komu fyra nyggjar
bjor fra bryggjariid i Klaksvik.
Sonevnda Sct. Brigid-rgdin
f samband vid 120 ara
hatidarhaldid hja Faroya Bjor.
Hesar fyra damurnar voru
reettiliga ymiskar og véru
raettiligt nybrot innan faroyska
bryggisagu. Yvirgerada ale-
slagi® vard fyri fyrstu ferd av
alvara tulkad eftir fgroyskum
leisti og grundsjonarmidunum
hja Anniku Waag.

i vikuni kom so ein nyggjur
drongur i flokkin. Hann eitur
Tor! Tad er nygg;j bjor, id
Fgroya Bjor bryggjar i samband
vid at Térshavnar Kommuna f
ar gerst 100 ar. Sera sjaldsama
etikettan hevur hin dugnaligi
og ikki minst kreativi Ole Wich
skapad. Eitt sterkt uttrykk og
vid snidi, sum faer ein at hugsa
um tibetanska snjoleyvu-
flaggid.

Livsins Vatn,
38 % abv.

Uppruni: Akvavitt ir Danmark (faroysk uppskrift)

Ummaeaeli: Angin hevur klassiska nordurlendska kumman-ténan.
| midal-dosis. Ein annar, men lattari grundtoni er meira urta- og
fruktkendur og kundi kanska verid hvonn. Men eisini eru floralir
ténar av hvitum blémum og ein feril av appilsinflusi. Smakkurin
er sera rundur, ikki so samansettur og nakad alkohol-mildur. Eg
vildi naestan sagt ein feminimur snapsur. Og tad er ikki illa meint.
Men hann er kanska ov bleytur og laettrennandi. [ hvussu so er
til snykuta fgroyska matin, id eftir minum tykki, krevur veel starri
brodd og veel haegri alkohol-innihald at reinsa géman. Smakkurin
hevur t6 ein heilt gédan lakress-eftirsmakk. Eg kann upplysa at
Livsins Vatn er notid vid stovutemperatur og i klaenvaksnum eau-
de-vie glasi. Triggjar storar!

Kostnadur: Kr. 247,50 (70 cL)

Skodsmal:

To6r, undirgerad lager,
4,6 % abv.

Uppruni: &I ur Fgroyum

Ummaeaeli: Vakur koparreydur litur vid raettiliga ragvusmiklum
froda. Angin er fyrst og fremst merktur av malt- og ger-ténum.
Humlan er sett nakad til viks. Men malt-spaelid er raettiliga
spennandi og livandi. Samansettir ténar av malti, appilsinflusi,
koriandur og myrkum sukri. Medalstér fylla { smakkinum. Bjérin
kennist rund og mjuk i gémanum. Smakkurin er lzett kryddadur
vid maltténum i hasaeti. Her er ikki so négvur kantur ella broddur,
id florala beiska humlan vanliga borgar fyri. Men fgroyingar
raedast eftir gllum at dema enn humluna, id vael ddmda
amerikanska bryggi-rakid f tlondum annars stendur fyri. Men
sanniliga er Tor ein gdd bjor. Hoskar baedi til gott smyrjibreyd vid
faroyskum vidskera og eisini sum leskiligur hugnadrykkur. Tér
hevur eitt sindur meira fyllu enn vanliga pilsnara-slagid, so ti vilja
vit vi& hesum drekka minni og njéta meira. Fyra stérar!
Kostnadur: 6kendur

Skodsmal:



