Nr. 27 « 22. mai 2009

23

hardonnay-
ruvan |
ourgogne

Lika dyr sum hon er, lika ndgv
kann hon skuffa i dygd. Tad
uppliva vit vid Laforet { dag, ‘
medan baedi Cave de Lugny og Ar
Chateau de Meursault t6 skara t
framdr og visa drdvuna og \
franska gkid fra sini bestu sidu. ,
Cave de Lugny hevur tveer
Utgavur av brdsandi vini.

Blanc de Blancs, id er grundad
100 % & Chardonnay og so
Utgavan i dag, har eisini blaa
drtvan Pinot Noir er latin i. Og
tad smakkast. Gevur meira fyllu
og kraft i fruktini. Sera gott
brasandi vin, i® naestan kann
kappast vid eini litlari ektada
sjampanju fra Champagne.
Folk, id hava ferdast &
Bourgogne-leidini hava kanska
vitjad glaesiliga Chateau de
Meursault-slottid, id bjodar
ferdafélki oman i kjallararnar.
Teir eiga jord i nogvum

pgrtum av Bourgogne. |

hesum fagrinum er talan

um sokallad kommunu-vin

———

 c——c

Cave de Lugny, AOC
Crémant de Bourgogne

fra Meursault, id er kent

fyri at tulka Chardonnay-
drivuna a kraftmiklan hatt.

Og veel hepnast i dag. Her

er baedi kraft, elegansa og
mineralitetur. The Real Maccoy!

Uppruni: Turt brasandi hvitvin
Ur Fraklandi

Ummeeli: Glégvandi og bleikur
gulgranur litur. Samansettur
angi av peru og surepli fra
Chardonnay-drdvuni, vid tyngri
téonum av reydum perum fra
Pinot Noir-dravuni. Sera lekkur
og mjukur smakkur vid kinandi
froda av roligum blgdrum.
Sera god javnvag millum
fruktsatleika og fruktsyru.
Framur brasandi vin til jomfru-
hummaran og skeljadjorini.
Kostnadur: Kr. 110,00
Skodsmal:
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Joseph Drouhin, AOC Bourgog-
ne, Laforet Chardonnay 2006

Uppruni: Turt hvitvin ar
Fraklandi

Ummeeli: Gyltur korngulur
litur. Her luktar fruktin
yvirbugvin eins og
gummibomm. Tungur og laett
oksideradur angi. Smakkurin
somuleidis gumpatungur og
flatur. Vidurkenda Drouhin
borgar vanliga fyri dygd, men f
hesum fari roynist ikki veel.
Kostnadur: Kr. 99,00
Skodsmal:
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Chateau de Meursault,
AOC Meursault 2004
Uppruni: Turt hvitvin ar
Fraklandi
Ummeeli: Taettur gulur litur.
Darandi og sera samansettur
angi av fyrstafloks Bourgognu.
Grgnar steinfruktir, melén og
storur mineralitetur. Smakkurin
somuleidis i framur javnvag
og vid kraftmiklum smakki
av alskyns bdnum sureplum.
Langur eftirsmakkur. Fat-
handverkid er greitt vael
Ur hondum, ein héskandi
vaniljuténi spaelir vael saman
her. Hetta er vinid til ein gédan
grytustoktan hgsnarunga.
Kostnadur: Kr. 299,00
Skodsmal:

Hacienda Zorita, VdT

Castillay Leén 2005
Uppruni: Turt reydvin ur
Spania
Ummeeli: Kirsuberreydur
litur. Kraftmikil fruktangi av
kirsuberum, bromberum og
ledur og vanilja fré fatlagring &
amerikanskari og franskari eik.
Hetta er er meira modernad
sponsk fatlagring, id annars
plagar at vera hervilig vulger.
Her er t6 so mikid fraegt av
fruktsatleika og fruktsyru at
javnviga beisku parfumu-
ténarnar fra vidinum.
Smakkurin kraftmikil vid baedi
frukt og ténar av tubbak og
ledri. Absolut ikki elegant
vin, men eitt gott glas til ein
gryturaett vid oksakjati og
soppum.
Kostnadur: Kr. 83,00
Skodsmal:




