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Biligar blao

GoOdvedrid faer okkum Ut at sita
0g nj6ta sélina. [ gardinum,

a terrassuni, i grasinum. Ta
kann tad vidhvert vera leskiligt
vid onkrum frodandi, onkrum
darandi, onkrum svalligum og
kanska lzaett sgtligum.

Blgdrurnar i dag eru f biligara
endanum, men ikki so, onkur
skarar framur. Spanska cava-
vinid er turt, men sera elegant
0g hoskar sera veel afturvid
gddum sjégeeti.

Spanska Baccarosa er
regulert “damuvin”, i@ ein ikki
fer skeivur vid. Har er okkurt
i sum tiltalar vakra kynid.
Absolut ikki dlvarsvin, men
skal livid alti® vera so tungt
og alvarsligt? Vidhvert er
sjarmerandi og fjakut vin tad
reetta.

Sgtligu blgdrurnar hava
so eisini tann fyrimunin -
um tad hevur tydning — at
alkoholprosentid er nakad
laegri enn vanligt, - 6-7
prosent.

Eg havi &dur skrivad um at
vit her heima raedast humluna
i gli. Uha, glin ma endiliga
ikki vera beisk! Eg havi eisini
varhuga av, at négv raedast
syruna f vini. Uha, er vinid ikki
eitt sindur surt? Vin skal hava
ein surleika! Mannalikamid
hevur 5 smakksansir og hvi
skalt alt druknast i tad satliga.
Syra friskar upp, strammar upp,
gevur liv, gevur sprell. Og so
er syran altavgerandi, ta id vit
njéta vin afturvid mati.

Marques de Monistrol, Selec-
cion Especial, Reserva Brut

Uppruni: Brasandi turt hvitvin
ar Spania

Ummeeli: Glégvandi gulgrenur
litur. Reettiliga aloypandi og
friskligur frodi. Sera darandi og
samansettur angi av surepli,
peru, litchi-frukt og ein feril av
hveiti-deiggj og hav-lot. Frisk
og mineralsk frukt. Smakkurin
turrur og stalsettur sum cava
eigur at vera, men sanniliga er
fruktin leskandi. Dravurnar eru
Macabeo, Xarello og Parellada.
Sera g6d og spennandi

cava til ein sera rimiligan

pris. Urtadampadir faroyskir
kraeklingar hgvdu trivist vael vid
hesum selskapi.

Kostnadur: Kr. 70,00
Skodsmal:

Zonin, Baccorosa Spu- Scanavino, Moscato Blue Nun, QmP Eiswein
mante Dolce Spumante Dolce Riesling 2005

Uppruni: Brdsandi sgtt résuvin
ar ltalia

Ummeeli: Ljésur granatreydur
litur. Ggiligur litur, agiligur
frodi og agiligur angi.

Luktar sum ein fronsk, so

segdi hann. Sterkt muscat-
parfumerad. Tutti-frutti fyri
allar pengarnar. Fl6tandi
candyfloss. Sgtur og saftkendur
smakkur. Leettrennandi, sera
lzettrennandi. Skonkt isakalt
ein heitan gddvedursdag

a terrassuni, saman vid
unnustuni, so OK. Fjérdu
stjgrnuna feer Baccorosa fyri
evnini at dara konufélkini.
Kostnadur: Kr. 84,00
Skodsmal:

Uppruni: Brdsandi sgtt hvitvin
ur ltalia

Ummaeaeli: Taettur gulur litur.
Laettur sapukendur angi.
Smakkurin satligur og vulgert
syntetiskur. So at siga ikki
drekkandi. Moscato Spumante
kann vera sonn fragd at njota,
men  hesum fari er hepnast
6almindiliga illa.

Kostnadur: Kr. 65,00
Skodsmal:

Uppruni: Sgtt hvitvin ar
Tysklandi

Ummeaeli: Djupur ravgyltur
litur. Sera samansettur angi

av turkadum fruktum. Fikur,
abrikos, rosinir, dadlur og
sviskur. Og so eitt bra av
karamell og ngtum. Smakkurin
fylgir reettiliga vael spennandi
anganum, men men, so
kemur eitt stért men, isvinid

er fullkomiliga flatt! Eingin
syra, einki sprell. Bara klistrutur
sgtleiki. Sera vanalig javnvag,
id ikki eigur at eydkenna

dyrt Eiswein. Og vinid er enn
bladungt. Harmiligt.
Kostnadur: Kr. 207,50
Skodsmal:



