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Fleiri av vinslagunum { dag

eru adur ummeeld. { eldri
argangum. Men tvey av hesum
enntd f sama argangi. Tad
sigur okkum reettiliga négv um
hvussu slggini halda seer. Talan
er um reydvins-slagini Vidigal
0g Manoir Grignon.

Portugiska Vidigal 2005, id
adur hevur hepnast sera veel
sum ungt er i dag ein skuggi av
saer sjalvum. Fruktin er fglnad
og vordin nakad flgt. Framvegis
eitt hampuligt keyp, men ikki
var vininum liv lagad reettiliga
leingi.

Ta er @drvisi vid sudurfranska
Manoir Grignon 2007. Sum
ungt var tad reettiliga afturlatid
og mestsum ov skikkiligt vid
"brylkrem i harinum”. [ dag
hevur tidin gjgrt Manoir til
mans og tad foldar seg vakurt
Ut vid alskyns samansettum
ténum. Her er livid just byrjad.
Ein nyfloygd pisa.

Henda s@gan sigur okkum
at sumt vin hoskar seg veel at
goyma, medan annad vin bara
skal drekkast beinanvegin. Og
tad kann vera ilt at meta um
hja vanliga brukaranum.
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Trevini I_Dfimo, IGT
Veneto 2008

Uppruni: Turt hvitvin ur Italia
Ummeeli: Bleikur gulur litur.
Leettur surepli/sitron-angi vid
undirténum av abrikos fra
Pinot Grigio-dravuni og ferska
fra Chardonnay. Leskiligt
fruktakent vin vid hampuligari
fyllu og javnvag. Surepli, pera,
sitron og abrikos. Friskt og
elegant, men plastproppurin
ger at vini® goymist illa. Skal
drekkast skjott. Fyra storar.
Kostnadur: Kr. 72,00
Skodsmal:

Manoir Grignon, VdPd’Oc,
Cabernet-Syrah 2007

Uppruni: Turt reydvin ur
Fraklandi

Ummeeli: Kirsuberreydur litur.
Eydkendi sélber-angin fra
Cabernet-dravuni markerar seg
beinanvegin, og so hémast eitt
darandi pipar-spael fra Syrah.
Saint Emilion hittir Rhéne!

Sera samansettur smakkur

vid gédari fyllu, er naesta
sjokolatukendur og vid bra av
turkadum kryddurtum. Langur
eftirsmakkur vid revsandi
lakress-broddi. Sera gott vin til
prisin!

Kostnadur: Kr. 74,50
Skodsmal:

Vidigal, Vinho Regional
Estremadura, Reserva 2005

Uppruni: Turt reydvin ur
Portugal

Ummeeli: Dgkkur granatreydur
litur. Bersatligur og krydddadur
angi. Smakkurin heitur og
kryddkendur, men samstundis
eisini nakad flatur og falnadur.
Runt og bleytt vin, men eingin
livandi broddur ella raettur
ryggur.

Kostnadur: Kr. 61,00
Skodsmal:
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Da Luca, IGT Tarantino,
Primitivo-Merlot 2008

Uppruni: Turt reydvin Ur Italia
Ummeaeli: Kirsubersvartur litur.
Berkendur og innbjodandi
ungur angi vid friskari

frukt, bromber, lakres og

krut og ein feril av ledri fra
fatlagring. Teettur, friskligur
og samansettur bersmakkur
vid gédari javnvag millum
fruktsgtleika, fruktsyru og
garvasyru. Dravuslagini
Primitivo og Merlot renna sera
vakurt saman i hesi utgavuni
frd 2008. Hetta er fjordi
argangurin, id eg ummeeli av
Da Luca og goédskan hevur
verid stedugt go6d. Tann besta
higartil.

Kostnadur: Kr. 72,50
Skodsmal:



