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New York-damur
a Aarvegnum

TU kundi fyri tad stadid 4
Manhattan millum risabygn-
ingar. Ikki er Hafnia beint yvirav
so hagt, men kortini er i dag ein
altjoda damur a Aarvegnum f
Havn.

Mitt & Aarvegnum finnur tu
eina arkitektoniska perlu, eitt
fleirhyrnut glashus vid flagtekju.
Inni er alt i reinum, einfaldum og
neyvum japanskum stili. Svart
og appilsingult. Beinar linjur og
rundar formar. Og harmoniskt.

Faroya fyrsta sushi-matstova,
Etika i Havn er nu latin upp og
faroyingar hava nd hgvid at
royna havudsutflutningsveru
okkara, fiskin, f sinum reinasta
og kanska vakrasta formi. Sum
sushi!

Hendan matstovan stend-
ur i stili einki aftanfyri ngk-
ur highstreet sushi-barr {
metropolunum f vesturheim-
inum. Alt kennist sera vael fyri-
reikad og heilhjartad sett f verk.

Myndargdin gevur eitt innlit
hesum

Men hvussu smakkar?

Fyrst og fremst verdur tu veel
mottikin & Etika. TU kennir teg
{ gddum hondum og verdur
vegleiddur um hvat hetta snyr
seg um, id nu skal fara fram.
Tad kann hja summum tykjast
raedandi, hetta vid etipinnum,
négvum skalum, soja, og legn-
um ris-sneisum. Men sera vakurt
at sja, tad kunna vit vera samd
um.

At eta sushi er hugnaligt og
ikki so torfert sum tad saer Ut.
Tad er loyvt at eta vid fingrum.
Sushi snyr seg um at ngkta allar
sansir. Eyguni skula hava sitt,
gomakenslan, smakksansurin,
angin og oyruni, ta id vit seta
tennirnar &. Sushi er eydkent vid
estetiskum snidi,kontrast-litum,
silkimjukar og knasandi kon-
sistensum, sgtligum og sterkum
smakkum. Men altid i harmoni.

Sum heild var allur matur &
Etika hendan dagin vael greidd-
ur Ur hondum. Raetta snidid
og st@dd, raetti smakkur og
konsistens. Sjalvandi er alti®
okkurt at finnast at, ta id so stor
verkaetlan fer av bakkastokki.
Raa jakupsskelin & nigiri kundi

veri® meira sgtlig og kremut i
konsistensinum og grgna te'id
meira skynsamt traktad. Men
all hava byrjunar-trupulleikar.
Samanumtikid eri eg ovfarin av
at tad ber til at rakka so hggum
st@di av sushi-konseptinum

i Fgroyum. Har er einki at
smaedast um og eg fari uttan at
blunka at bj6da Somanika fra
Manhattan/N.Y.C. & Etika at eta.

Etika er ikki bara raur fiskur.
Eisini er tara-salat at fda og so
serligu sticks'ini, id eru litil grill-
spjot vid ymiskum kjgti, fiski og
grgnmeti.

Etika er eisini Fgroya fyrsta
vinbarr. Ein sera framkomin
vin-automat fra Enomatica vid 8
slegum av hvitvini og 8 slagum
av reydvini stendur beint sum
tu kemur inn i matstovuna. Her
ber til sjalvur at faa seer eitt glas
av veel-tempereradum hvit- ella
reydvini. TU kanst fylla pening &
eitt kort og sjalvur stinga tad
maskinuna og fylla f glasid, sum
Etika eisini hevur gjert burtur ur
er raetta snid at faa allan angan
vid. Ordilig vinglgs siggjast tiverri
ikki allastadni!

Eg havi hug at seta ein
spurning til matarskranna. Ferda-
folk eru sum heild farin at spyrja
til hvgrt toska- ella tun-slagid
er burdardygt fiskad. Tad er ikki
longur n6g mikid at alt smakkar
veel og er snggt. Altjéda
mat-bloggarar, Greenpeace,
WWF og Hollywood-sirkussid
gerast meira og meira tilvitadi
um burdardyggan fisk. Skula
vit taka imaéti kultiveradum
fer@afélki i Fgroyum, kunna vit
vaenta okkum slikar spurningar
framyvir. Og vit eiga at svara
teimum.

At enda vil eg gera vart vid
at leidarin & Etika, Winnie
Simonsen, er Utbugvin fra Suhrs
i Keypmannahavn. So vit kunna
okkum i g6dum hondum at eta
raan fisk & Etika.



