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Tao stora bake-oft

Er tann seinasti bakarin f
Fegroyum deydur ella hvat?

Hevdi Gamli Restorff
(Martin Christian Restorff),
sum i 1848 tok vid saer baki-
kynstrid til Fgroya, vitad at
breyd i Fgroyum { 2009 fyri
ein vaksandi part for at vera
innflutt fryst iddnadar-deiggj,
hevdi hann vent szer { grgvuna!

Tad snyr seg um hetta tey 4
gédum fagroyskum répa ‘bake-
off’. Bake-off er deiggj rart
saman av maskinum a stérum
idnadarvirkjum uttanlanda.
Deiggid verdur fryst og sidani
selt og flutt um hav til onnur
lond. Lokalir handlar, kioskir
og bensinstadir skula so einans
gera flggu i ein ovn at baka
vgruna ella produktid, sum tey
kalla tad, lidugt. Ja, breyd er
vid at gerast eitt produkt! Ta er
at vera ansin!

Lj¢édar smart! Og tey répa
tad ennta nybakad breyd.
Men veruleikin er at tad er
konserves-breyd uttan mun til
hvussu td vendir ti. Nygjerd
pulvur-sés vil eisini altid vera

konserves.

i dag faert tu so sokalladar
friskar bakaraverur i adruhvarja
kiosk og bensinstgd. Tad ljédar
min sann eisini at summi bakari
{ Fgroyum eru farin at bjéda
bake-off til kundarnar!

NU kemur so tann fantastiska
sannroynd, at hetta bake-off
breydid hevur gott ord a saer
millum manna! Spyrt tu vanlig
folk ella ennta serigsar kokkar,
hvar tu faert gott breyd i
Faroyum, so eru tad ikki bakarf,
id verda nevnd. Nei, tad verdur
vist til ymsar bensinstadir
landinum!

Hvat sigur hetta rakid um
okkara veruligu bakarf, sum
eru eftir? Her er ivaleyst okkurt
at hugsa um. Meira enn
nakrantid.

Hvat er hent hesi &rini sidan
handverks-bakarin doydi
og idnadar-bakarin fgddist?
Timir eingin upp um nattina
longur? Ella orkar eingin at
elta i hendurnar longur? Tekur
eingin bakara-handverkid
i alvara? Gott dygdarmjal,

har deiggid sleppur at ganga
leingi og kalt og eltad i heitum
bakarahondum.

Vénandi endar ikki alt “The
Unibake Way"...
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