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Troyttir av tjovum

Nordmenn eru vordnir so troyttir av tjovum ur Eystur-
evropa, at teir @tla at kanna, um tad ber til at hava teir
tiknu sitandi 1 var6haldinum, til teir kunnu visast av
landinum. Norska tidindastovan NTB skrivar, at tad eru
serliga rusmenskir tjovar, sum gera um seg. Fyrr voru
tad yvirhevur péllendingar og litavar. Tal hja legregluni
visa, at 1 2006 voru rumenar uppi i 340 stuldrum, men
at talid higartil { ar er 1.580. Norsku myndugleikarnir
hava tosad vid teir rumensku myndugleikarnar um
malid, og sambart NTB er rumenska stjornin sera
vonsvikin av sinum landsmonnum.

— Hetta er ein atlan,
vit hava arbeitt

vid i fleiri ar, og

nu meguleikin
beydst at leiga

holir i ”sentrum i
sentrum” av Keyp-
mannahavn, gjerdu
vit av at satsa. Hetta
er eitt trendy oki og
etika i danska hov-
udsstadnum skal
verda eitt trendy
japanskt »spisehus«
vid feroyskum
raverum, sigur
Johannes Jensen,
stjori a Hotel For-
oyum og nyggja
etika i Keypmanna-
havn
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Ta Etika 4 Aarvegnum lat
upp fyrr i ar, var talan um
slodbrotandi roynd innan
foroyskt matstovuyrki.
Sushibarrin hevur t6 fingid
so gdda undirteku, at tad
hevur givid dirvi at fara
vidari. Serliga er tad framur

Tad er her i Ny Qstergade, at etika A/S fer at lata upp sushibarr
1. februar 2010

go0a foroyska raveran og
foroyska vatni, i0 hevur
givid Etika gott umdemi.

— Vit hava i eini tvey, try
ar arbeitt vid tankanum um
at lata eina sushibarr upp i
Keypmannahavn vid nord-
uratlantiskum raverum,
serliga  foroyskum. Nu
hendi tad so, at kenda stadid
Grillbar fér av kndéranum,
og tad gav okkum so megu-
leika at leiga okkum inn i
helini, sum liggja i avgjert
besta kafegkinum i Keyp-
mannahavn, sigur Johannes
Jensen, stjori & Hotel For-
oyum.

Nu farid verdur ut um
landoddarnar vid matstovu-
virksemi, er eitt nytt felag

stovnad vid nyggjum ileggj-
arum.

— Tad er Hotel Foaroyar,
sum saman vid SMS og
Poul Hansen P/F hava
stovnad felagid Etika A/S i
Danmark, og er tad hetta
felagio, 10 fer at reka nyggju
sushi matstovuna i Keyp-
mannahavn, sigur Johannes
Jensen, sum er stjori i etika
A/S.

Talan er um stérar og veel
konsolideradar  foroyskar
fyritekur, sum  longu
framman undan eru { vinn-
uni.

Japanskt »spisehus«
— Gjegnumferda konseptid

Gjognumforda konseptid 4 Aarvegnum verdur brikt vidari, nii nyggj foroysk sushi matstova
letur upp i Keypmannahavn

Mynd: Niels Arge Galan

hja Etika 4 Aarvegnum
verdur brukt vidari nu
sushibarr verdur latin upp i
Keypmannahavn. Raver-
urnar verda fyrst og fremst
fiskaverur ur nordurat-
lantshavi, serliga Foroyum,
umframt adrar verur sum
til demis foroyskt lambs-
kjot, foroyskt vatn, vm.,
sigur Johannes Jensen.

Feroyska vatnid verdur
badi nytt sum drekkivatn i
floskum, men eisini 1 til-
gerdini av risinum, sum
krevur serliga bleytt vatn
fyri at verda gott.

— Vit tappa i letuni for-
oyskt vatn 4 floskur og selja
tad a Etika 4 Aarvegnum
vid okkara egna bumerki a.
Gongdin er annars hon i
Keypmannahavn, at kendu
donsku pylsuvognarnir
faekkast 1 tali, medan sushi-
barrir stinga seg upp runt
um. Pysluvognarnir eru
feekkadir ur 400 nidur i 40
seinastu arini { Keypmanna-
havn, medan tad hinvegin
verdur roknad vid, at sushi-
barrirnar innan langt um-
lidur verda oman fyri eitt-
hundrad i tali, sigur Johann-
es Jensen.

Vonin er at gera nyggju
Etika sushibarrina til eitt
trendy stad, eitt japankst in-
spirerad spisehus vid go6o-
um feroyskum raverum,
sum ¢ll eru valkomin at
vitja.

A stroynum vid
Kongens Nytorv

Sum nevnt téku feroy-
ingarnir av, ta Grillbar for
av knoéranum, og tad var
ikki minst »beligginheitin,
10 var avgerandi.

— Talan er um eitt
ogvuliga attraktivt stad i
Keypmannahavn. etika
liggur & Ny Ostergade 70
metrar fra Stroynum beint
vid Kongens Nytorv. Og
nyggja etika fer at liggja
mitt imillum kendu kaféir-
nar, Café Victor og Café
Zeze. Tagd er 1 hesari gotuni,
at teir dyraru handlarnir
liggja og flottu bilarnir
standa parkeradir. Helini
hava plass fyri hundrad
sitandi gestum, og framman
fyri er ein stor terassa. Vit
@tla eisini at krydra um-
hvervid vid feroyskari list

og tonleiki, umframt at
fiskur verdur seldur utvid
sum take away, sigur Jo-
hannes Jensen.

Midad verdur imoéti einum
kundaskara av denum og
utlendingum, sum ferdast i
midbynum i danska hev-
udsstadnum, og talan verdur
um eitt stad, har flest oll
kunnu koma, og ikki eitt
stad, har bara stori penga-
pungurin er avgerandi.

— Qll skulu vera velkom-
in, og vonandi koma eisini
foroyingar inn 4 nyggja
etika 1 Keypmannahavn,
sigur Johannes Jensen.

Kendur kokkur

Tad eru ikki bert stjorin a
Hotel Feroyum, Johannes
Jensen, og hinir badir
ileggjararnir, i0 tragva upp
a nyggju sushibarrina i Ny
Ostergade. Dagligi leidarin

Tveittu 3000 tons utaftur

Eins og adrastadni hava islendingar leingi kjakast um, hvussu
négvur fiskur verdur blakadur aftur 1 havid, og nu hava vteir so
fingid nekur tel at halda seg til. Ein kanning, sum
Havrannsoknarstovan og Fiskifélagio hava gjert, kom til ta
nidursteodu, at { fjer blakadu islendskir fiskimenn 1.090 tons av
toski og 1.935 tons av hysu utaftur. Samstundis verdur mett, at
arini fra 2001 til 2008 vordu 5,9 milliénir fiskar blakadir aftur i
havid, og tad talid umfatar bara tosk og hysu. Islendska
kanningin visir, at tad er serliga undirmalsfiskur, sum
fiskimenn blaka utaftur.

er ikki hver sum helst.

— Vit hava fingid kenda
japanska sushi kokkin, Jens
Rahbek, sum kokk og dag-
ligan leidara 4 etika { Keyp-
mannahavn. Jens Rahbek
tryr so nogv upp a okkara
konsept, at hann letur sina
egnu matstovu aftur, fyri at
kasta seg fult og heilt yvir
okkara sushibarr, sigur
Johannes Jensen.

Jens Rahbek er kendur
sum stovnarin av sushi ket-
uni Sticks 'N’Sushi, eins og
hann stovnadi matstovuna
Ebisu i Custom House.
Men hann vendir hesum
baki, fyri at samla seg um
spennandi sushibarrina
Etika i Ny Ostergade.

— I lotuni eru Johannes
Jensen og Jens Rahbek i
holt vid at finna starvsfolk
til etika i Keypmannahavn,
og leitad verdur eftir teim-
um dugnaligastu i vinnuni.
Vit hava longu nu sett ngkur




