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Soleidis
skeinkir td vin

Fyrsta meginreglan er, at reydvini
skal iltast, adrenn tad verdur
drukkid.

Vanligt er, at td, eitt korter
adrenn vinid skal drekkast, oysir
tad i eina karaflu ella kannu, og
letur hvila eina lgtu.

Glgsini hava eisini sin serliga
leiklut. Reydvinsgl@s eru ofta
djup og breid og hava eitt stort
areal. Rim skal vera fyri at mala
vinid runt 7 glasinum, so tad
verdur iltad. Ilt feer liv i vinid
aftur. Vanliga skeinkir t0 bara
glasid 1/3 upp i glasid.

Hvitvinsgl@sini eru smalri og
hagri. Tey hava eisini eina minni
flatu, so vini ikki skal hitna ov
skjott. Skal vera 12 stig, ta tad
verdur skonkt.

Brasandi vin ella sjampanjur
verda skonkt T longri og smalri
glgs. Hetta er eisini fyri at tey
skulu halda kuldanum og fyri at
tey skulu brisa meira. Sjampanja
og brasandi vin verdur bordreitt
vid umleid 9 hitastigum.
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sgtar. Vid vini eru tad fyra faktorar:
Klima, drdvan, framleidarin og j@rdin
—tad vil siga fortreytirnar fyri at
skapa eitt gott vin, sigur J6han Gardar
Joensen.

Prismunurin velds hinvegin ofta um,
hvussu béndin framleidir vinid. Hvarjir
sidir eru, hvussu gamlir teir eru og
s@gan aftanfyri vinid. Har eru sostatt
nogvir smair faktorar, sum avgera
prismunin. Men gott vin kann eisini vera
biligt. Harumframt er tad eisini sera
personligt, hvat gott vin er, titad er
ymiskt, hvat okkum damar.

Seguligt savn
Umframt at ein vinkjallari er ein
praktisk vinnulig goymsla til vinflgskur,
er tad gjarna eisini eitt s@guligt savn.
Og héast vinkjallarin hja Hotel Fgroyum
enn ikki er so gamal, er longu eitt
sindur av sggu og nostalgi T honum.
Millum teer gott 1500 flgskurnar,
sum liggja 7 kjallaranum T lgtuni, liggur
ein heilt serlig flgska. Talan er um
eina reydvinsflgsku Gr kenda franska

vinlandslutinum Bordeaux, sum er
framleidd 1 1935.

Flgskan er ikki til s@lu, og verdur
goymd fyri ein privatan eigara. | dag
er hon ikki drekkandi, men hevur eitt
sgguligt virdi og eina g6da s@gu, sum
kann forteljast fyri teimum, sum vitja

vinkjallaran.

Sjampanja er ikki bara sjampanja
[ vinkjallaranum er ikki bara reydvin og
hvitvin. Har finnur ta eisini sjampanjur
Og vid tad meina vit ordiligar sjam-

panjur. Ordiligar sjampanjur koma sjalv-

andi eisini ar Fraklandi, og ikki so
sjokerandi dr landslutinum Champagne.
Tad er nevniliga bawra Gr hesum
eksklusiva landslutinum, at sjampanja
faest. Alt annad, id vil kalla seg
sjampanja, er brasandi vin. Léggava
i flestu londum fordar t6, at hesar
sleppa at kalla seg sjampanja.
Oansaed. Aftur til vinkjallaran 7 Hotel
Fgroyum.
Millum sjampanjurnar 7 vinsortiment-

inum hja Hotel Fgroyum, eru eisini taer
heilt g6du sjampanjurnar.

»Bollinger«, sum James Bond er
synonym vid, »Dom Perignon« og
»Krug«, sum eru millum tey heilt gédu
sl@gini av sjampanju. Prisirnir kunnu,
eins og slagid, eisini skjott leypa upp T
tann eksklusiva klassan.

Altid okkurt nytt

Um ta ert ein gladur amatgrur ella ein
kennari, so er og verdur vinkjallarin hja
Hotel Fgroyum sikkurt eina vitjan vert.

Deils fyri at faa taer vitan, faa eina
uppliving, og mgguliga eisini geva eitt
sindur burturav teer sjalvum eisini.

Sum fralidur verdur vinkjallarin eisini
ein alsamt meira spennandi verkzetlan.
Og ert td regluligur gestur, verdur helst
eisini okkurt nytt at uppliva hvgrja ferd
td vitjar. Tad er nevniliga meiningin vid
vinkjallaranum, at tad skal vera ein jgvn
Gtskifting, og at ta ikki skalt uppliva
jast tad sama tveer ferdir.

Nidurstgdan ma vera, at her er
potentiali fyri einari sannari perlu, id
mong, fgroyingar og Gtlendingar, kunnu
njota gott av.

Régvi Nybo
rogvi@sosialurin.fo
Myndir: Jens Kristian Vang



