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Dunnubringa vid tranuberjasos
4 folk

4 dunnubringur Sker rivur i feittkantin a dunnubringuni og
auml. 200g gniggjad vid salti og pipari
Steik dunnubringurnar a heitari pannu vid feittkantinum
Tranuberjasos nidureftir i uml 6 min. vend bringunum og steik
3dl avvatni hina siduna i 6 min.
2dl avsherr Legg bringurnar i eitt eldfast fat.
1 bétarmola (klar)
25 tranuber turka Sés
5 heilar nelilkar koyr alt tilfari T eina grytu og lat kéka undir loki i uml 10 min
2 stjgrnu anis Stoyt séadi yvir dunnubringurnar
1 kanelstong Hita ovnin 180 C og set mitt  ovnin i um. 20 min.
Javningur Sila sédi fra dunnubringunum og skdma feittid omanav.
1dl avvatni Ger javning, rer hann i og lat koma upp a kék.
2 spsk av meisenu Koyr litevni i og smakka til vid salti og pipari

Afturvid: hvit og brin epli og salat vid reydrétum

Salat vid reydrotum

2%> dlsdrréma 18% Rer strréman, sirgadu mjélkina og sukri saman
1dl av sdrgadari mjélk Sker bladselleri i flisar, sareplini i bitar,
1 spsk av sukri riv reydréturnar og vindradurna i helvt og rar i,
3 stelkar av saman vid skornum valngtum
bladselleri
3 sdarepli
100 g av rivnum reydrétum,
150 g av blaum vindrddum +

75g avvalngtum

Trikantar vid Toscakrem <4

75 g av heslingtum Mal ngturnar smatt i hvirluni
Piska smgrid og sukrid vael saman
150 g avsmgr Piska eggid i
100 g av sukri rgr hveitimjglid og ngturnar i.
1 egg Rulla deiggid (it a eina stéra bakarovnsskuffu

275 g av hveitimjgli klaedda vid bakipappiri.

Omana Smelta alt tilfarid til toscakremid i einari grytu og reri.
100 g avsmar

ella margarini Smyr kremid omana deiggid
3 spsk av hunangi Hita ovnin 175 C og baka mitt i ovninum i 20 min

125 g av sukri
200 g av mandluflykrum sker kakuna i tri- ella fyrakantar, ta id hon er kglnad.

300 g av myrkari Smelta sjokulatuna yvir vatnbad og dyppa kantarnar niduri
sjokulatu

Marcipanrulla T

250 g av marcipani Rulla marsipanid at til 35x20 cm M
100 g av pistasiu- (hav plast undir og omanyvir)
marcipani Smyr pistasiumarsipanid omana
100 g avnugga Riv nugga omanyvir
Rulla saman eftir ti longu siduni.
Omanyvir
50 g av myrkari Smelta sjokulatuna yvir vatnbad og

sjokulatu smyr marsipanrulluna.



