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Storri veidiviroi

Teir fyrstu tiggju manadirnar i fjer fiskadu islendsk skip
fyri 95 milliardir islendskar kronur. Tad var 15 milliardir
ella 19,2 prosent meiri enn somu manadir i 2008.
Morgunbladid skrivar, at skipini landadu botnfisk fyri
knappar 67 milliardir, sum var 17,6 prosent meiri enn
tiggju teir fyrstu manadirnar i 2008. Av hesum landadu
tey tosk fyri gédar 29 milliardir islendskar kronur, sum
var god 12 prosent meiri enn i sama tidarskeidi 1 2008.
Landingarvirdid a uppisjovarfiskinum var 19 milliardir
kronur, sum var g6d 9 prosent meiri enn i somu

manadum 1 2008.

Kolvelting

I matstovu-

vinnuni

Kappingin millum
matstovur i Havn er
hardnad seinasta arid
og fer at hardna upp-
aftur meira komandi
tidina. I seinastuni
eru fleiri nyggj mat-
ella dansisted latin
upp;, fleiri eru 4 veg,
neokur hava skift eig-
ara og eitt er stongt
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Ogvusligar rembingar hava
verid 4 matstovuekinum i
Havn seinasta arid. Mat-
ella dansiste eru latin aftur,
eru latin upp, fara at lata
upp, hava skift eigara, fara
at skifta eigara og so fram-
vegis.

Hetta ma sigast at verda
tann beint gvugta gongdin
av ti, ein kundi ventad fra
utsagnunum hja navnframa
kokkinum Leif Serensen og
10 nordurlendskum mat-
ambassaderum i fjor, ta teir
sogdu, at matstovuvinnan i
Foroyum hevur olivilig kor
at virka undir. Ella er tad
veruliga so...

Ta matstovan hja Leif
Serensen, Gourmet, lat
aftur { oktober i fjor, segdi
kokkurin vid matportalin
Grams.fo, at »Vit hava
okurs innkeypsprisir, hogar
vinprisir, 25 prosent mvg
og vit kunnu ikki seta pris-
irnir til tad, i0 teir attu at
verid, ti tann foroyski
marknadurin er so litil.
Sum stgdan er i dag, fremja
karmarnir i Feroyum ein-
ans steakhouse-, pitsa- og
barr-matstovur eftir
utlendskum leisti«.

Hesin pastandur kann,

vid einum skjéotum gongu-
turi gjegnum Havnargetur,
tykjast reettiliga sannlikur
og hava veruligt hald.

Talan er eisini um eina
reettiliga Ogvusliga mio-
savning av matstovunum
kring midbyin i Havn. Vit
taka her eina stutta gjogn-
umgongd av teimum broyt-
ingum, 10 eru farnar fram i
matstovu- og barrvinnuni
seinasta arid.

Gourmet:

[ tomu helunum har ein
tann finasta matstovan i
landinum helt til adur,
verdur skjott aftur grillad,
kokad, svitsad og skonkt.
Leif Serensen stongdi eftir
ser, ta Gourmet lat aftur,
og lykilin er nii { hondunum
hja Hans Andreasen, sum
eigir barrina Glitnir, sum
heldur til i sama bygningi.
Hans Andreasen hevur eina
tid arbeitt vi0 einari etlan
vid helunum uppi &, og i
dag sigur hann, at henda
verketlanin er um at vera
klar at sjoseta, og bara
nakrir sngklar mangla. Tad
skal eftir gllum at dema
vera nakad, 10 ikki er sad
dur i Ferovu

Sirkus:
Gooar 30 metrar fra Glitnir
og i tininum hja Hvonn, er

ni tad nyggjasta skotid a
barrtrenum i Havn, Sirkus.
Sunneva Haberg Eystur-
stein, sum er ein av stigtak-
arunum, vil geva listar-
folkunum og @drum, sum
leita eftir einum uppdate-
radum og avslappadum
huglagi, plass i hesum
nyggja stadnum.

Hetta nyggja Sirkusid er
bygt upp i rovunum av
afturlatnu matstovuni
Kliché, sum ikki klaraoi at
faa nég ndgvar betalandi
kundar inn 4 gélvid, til at
hon kundi bera seg.

Kaffihusio:

Av Nolsoyar Pals torginum
og ut moéti Tinganesi eru vit
ikki noydd at ganga serliga
langt, adrenn vit koma til
Kaffihusid. Kaffihasio lat
upp 1 desember manadi i
nyrenoveradu helunum i
kjallaranum og midhaddini
hja  Fiskimannafelagnum.
Kaffihtusid bjodar leettar
reettir, brunch og kaffi, og
vendir sar til tann breida
skaran av folki.

Irska pubbin:

Longur uti moti Tinganesi
er atlanin { hesum arinum
at gera eina irska pub.
Sosialurin hevdi i mai man-
a0i 1 fjer samradu vid irska
hotelstjérin John Coyle ur

Galway, sum ta just hevoi
vitjad 1 Feroyum fyri at
kanna meguleikan at lata
upp irska pub. Ein nevndur
mgguleiki var 1 komandi
nyggja bygninginum hja
Batafelagnum. Tann bygn-
ingurin er t6 ikki komin
nakad serligt longri sidani
mai i fjer.

Resturant Barbara:
Hinumegin Reyn, i Baian-
stovu nidri i Gongini verdur
i lotuni arbeitt vid at gera
klart til matstovuvirksemi.
Matstovan eitur »Restau-
rant Barbara«. Hon verdur i
samanbygdu hasunum
Baianstovu og 4 Kamari-
num, men eigararnir eiga
eisini grannahusini Danda-
stovu og Nyggjustovu.

@kid niori i Gongini i
Havn er elsta buseting i
bynum. Fara vit aftur i mio-
oldina, so kalladist byling-
urin »heima i Havn«, med-
an hin bylingurin i bynum,
uti 4 Reyni, har sum kirkjan
sto0, kalladist »uti 1 Havn«.

Matstovan fer at hava
eina franska a la carte mat-
skra vid foroyskum serrett-
um. Konseptid er ibirt av
segnuni hja Nyggjustovu.
Segufredingar siga, at hetta
eru av elstu sethusum i For-
oyum, sum upprunaliga eru
bygd fyri ar 1600. Nogv
sega knytir seg at husunum.
Tad var har, at Bente Chris-
tine Broberg, betur kend
sum Barbara i skaldseguni
hja Jergeni-Frantz Jacob-
sen, var fedd 1 1667. Atla-
nin er eisini at hava onnur
ferdavinnutiltek vid i kon-
septinum.

Aarstova:

Hinumegin Gongina, mill-
um Café Natur og Baian-
stovu, er atlanin 1. mars at
lata nyggja café og mat-
stovu upp. Hetta verdur i
helunum i gomlu Knuts-
stovu, fyrrverandi Hotel

Ogreitt um Saab

[ gjar vildu fleiri fjglmidlar vera vid, at nidurlendska
bilverksmidjan Spyker hevdi keypt svensku Saab-
verksmidjuna fra General Motors. Tidindini komu
upprunaliga fra svenska sjénvarpinum, men seinni komu
komu bod um, at partarnir voru ikki lidnir at samradast.
Ein talsmadur fyri Spyker segdi seinni vid tidindastovuna
Bloomberg, at i veruleikanum var stedan i
samradingunum tann sama sum fyri nekrum degum
sidani. Tidindini um handilin fingu goda motteku a
virdisbraevamarknadinum i Amsterdam, har virdid a
Spyker-partabrevunum heekkadi heili 36 prosent.

Djurhuus, men skal mat-
stovan eita eftir grannahus-
unum nordanfyri, Aarstovu.

Carello:

Longri ti 4 keiini, har tann
gamli Kaffivognurin st6d,
stendur i dag ein nyggjur
bygningur, sum hysur
einari italienskari matstovu,
sum hevur fingid navnid
Carello.

Nyggja (apotek):
Barrin 1 kjallaranum hja
Hotel Hafnia a4 Aarvegnum,
fyrr kallad Einglabarrin,
hevur fingid eina »andlits-
lyfting« og hevur broytt
navn. Nyggja navnid skuldi
eftir @tlan verda Nyggja
Apotek, men rok st6dst um
hetta navnid, og stendur ti i
dag bara »Nyggja« & ruti-
num.

Mica:

Vid Steinatun er nyggj barr
og caf¢ latin upp, sum eitur
Mica. Mica er nu vordid
eitt av vaelumtoktu nattar-
stoOunum. Um dagin er
hetta ein café, har bordreitt
verdur vid lattari reettum.

La Terasse:

Seinasta arid hava négvar
broytingar verid i kjallara-
num undir Rio Bravo. Eftir
at nattklubbin Cippo lat aft-
ur, keypti Mouldi Manai
aftur stadid og gav ti eina
andlitslyfting. Nyggja
navnid bleiv til La Terasse,
og stutt eftir vard stadid og
konseptid aftur selt nyggj-
um eigarum.

Manhattan:

Pubbin Manhattan hevur
eftir gllum at dema fingiod
nyggjan eigara. Hans Jacob

Gardalid hevur keypt pubb-
ina, sum frameftir fer eitt
nytt konsept og fer at eita
Plan B.

Eclipse:

Dansistadid Eclipse fekk
fyri kortum nyggjan (gam-
lan) eigara vid Havgrimi
Johannesen.  Nattklubbin
takkadi um vikuskiftio fyri
hesaferd, og verdur nu farid
undir at umbyggja og gera
eitt heilt nytt konsept, sum
eftir aetlan verdur klart sidst
i februar manadi.

Zitouna:

Longri uppi i bynum, &
Niels Finsensgetu, har Pat-
io eitt stutt skifti var opid,
er { dag ein nyggj matstova
latin upp vi0 navninum
Zitouna.

Tad er Erik Johansen,
sum eisini hevur Carthage i
gomlu Hvitu Kiosk a horn-
ini Sjurdargeta, sum hevur
latid nyggju matstovuna
upp.

Merlot:

Resturant Merlot, sum var
ein av teimum heilt finu
matstovunum i Havnini, er
tann einasta matstovan,
sum er afturlatin, og har tad
okkum  vitandi, ongar
etlanir eru um at fara undir
nytt virksemi { lotuni.

Fleiri rembingar
aveg

Gjognumgongdin omanfyri
stadfestir, at tad seinasta
arid hava verid ogvusligar
rembingar 1 matstovu-,
café- og nattklubbavinnuni
i Havn. Hetta merkir eina
okta kapping um teir somu
gestirnar, og hevur henda
okta kappingin vi0 ser, at
fleiri av verandi stgdum i
Havnini fara at skipa seg av
nyggjum og byggja um.

Spurningurin er so, um
tad er plass fyri nekrum av
teimum veruligu matstovu-
num, ella um pastandurin
hja Leif Serensen um, at
plass er bert fyri »steak-
house-, pitsa- og barr-mat-
stovum eftir utlendskum
leisti« fer at halda.

Eitt er i gllum forum vist,
og tad er at havnafolk
hverki noydast sita svang
ella tyst, ti itbodid er reetti-
liga stort.



