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Soleidis skrivadi Signe i teldupostinum vid myndini av lidnu kgkuni:

"Hetta segdi Johann I morgun, ta hann sa kekuna, sum ndstani vard lidug

kl.02.30 7 natt: "OOHHH my God

HANDAN er flott

HANDAN er SUPER

flott.... Tasund takk fyri"l Tad eru just hasar reaktionirnar, sum driva verkid ;))

P

Bernini driva verkid

Men hvat er tad, sum drivur verkid?
Hvi timir Signe at brika so nogva tio,
orku og pengar upp a nakad, sum bara
verdur etid eftir faum timum?

- Hja meer er hetta eitt hugnaligt fri-
tidaritriv, sum bara verdur betri av at
siggja gledina i barnaeygunum, ta tey
siggja sina dreymakeku, fortelur Signe,
sum hevur valt at ganga heima, medan
madurin arbeidir uti.

Eftir at 17 vaksin og 19 barn hpvdu fingid seer :)

Johann er innkomin, medan vit
prata. Hann situr og feer seer av fragera
vekru og veel smakkandi”forglemmigej
kekuni”, sum Signe hevur gjert ur
sama tilfari sum robottin. Hon minnist
nevniliga, at hetta er yndisbléman hja
undirritadu.

Spurdur hverja keku hann fer at
velja seer neestu ferd, svarar Johann
avgjerdur:

- Ein flugvara!

Fondant

15 stérir hvitir skamfidusar

2 spsk. av kaltkokadum vatni

1 spsk. av matolju

500 gr. av saldadum flourmelis

Legg skamfidusar, vatn og olju i eina skal. Set i mikroovnin i 40 sek. a 800w, til
teir eru storir og leettir.

Rar 2-300 g. av flourmelisi 1, eitt sindur 7 senn (hetta er sera kleprutt og heitt). Ta
tad kennist passaligt, eltir td restina av flourmelisinum inn 7 deiggid a bordinum, til
tad verdur sum modelérvoks. Um ov ndgv flourmelis er 7, verdur tad turt og sprekkar,
og um ov litid er , kleprar tad fast allastadni.

Goym tilfarid 7 lufttettum posa i kuldaskapinum til nasta dag. (Kann goymast i
6 vikur). Ta ta skalt bruka tad, kanst td hita tad eitt sindur 7 mikroovninum aftur.
Skal tad vera lzttari at evna til, ber til at lata Tylose-pulvur 7 fondantid.

Litevnid er pastaliting, sum verdur elt inn 7 tilfarid. Tad faest hjd Panduro Hobby 7 2
x 3 og fra ymsum nethandlum, eitt nd www.kagebutikken.dk.

Silvur og bronsulitir eru effektfarvur, sum er pulvur, id verdur blandad vid alkoholi
og penslad omana.

Smerkrem

50 gr. av smagri

50 gr. av palmin

1 tsk. av klarum vanilju ekstrakt

400 gr. av saldadum flourmelis

2 spsk. av mjolk

evt. 10 dropar av appilsinekstrakt, sum feest fra Panduro i 2x3.

Miksa sm@r og palmin vid elmiksara og lat vaniljuekstrakt i. Vid midalferd rgrir td
flourmelis 1, eitt sindur i senn. Skava ofta inn a siduna og 7 botnin. T4 alt sukrid er
upptikid, er tilfarid turt, og td rerir mjélkina i vid midal ferd til kremid er l2tt og
fluffy. Goym tad undir einum vatum klaedi.

Kremid kann standa 1 lufttgttum ilati i kuldaskapi i 2 vikur. Verdur piskad aftur,
adrenn tad verdur brikt. Skal tad vera meira flotandi, til demis til at skriva vid, kanst
t lata 2 eyka spsk. av mjolk .

Skal tad vera kritahvitt, kanst td droppa smerid og brika 100 g. av palmin og %2
tsk. av klarum smarekstrakt 7 stadin.

Romakrem vid smakki

Romi verdur hitadur upp saman vid ti, sum hann skal smakka av. Ma endiliga ikki
koka. Verdur settur i kuldaskapid til nesta dag. So er klart at piska til skam vid
lekrum smakki.

Til demis ber til at bradna gdda sjokolatu vid appilsin- ella blaberjasmakki ella
Toblerone saman vid rémanum.

Avbera vgkur og vl smakkandi

koka, sum Signe hevdi bakad til

okkara, ta vit voru a vitian. Hon

helt seg minnast, at yndisbléman
hja undirritadu er "forglemmigej" " Mk
- 0g tad var pdra raett;) e




