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Stuttligir skégvar

Skégvamati kann vera so mangt, og vit mugu vidurkenna, at vit gjggnum arini hava sed
nogvar serstakliga ivasamar skégvar a ggtunum. Men hvat vid at fara allan vegin og faa

saer onkrar heilt gdrvisi skagvar. Her eru ngkur dgmi um, hvat tad kundi verid.
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Farailla vid fangum

Spurningurin er, um Sosialurin farna vikuskifti
avdukadi illgrunasom vidurskifti 7 Vestre Faengsel
i Keypmannahavn. [ reportasju tr fongslinum
stendur at lesa, at fangarnir verda vaktir klokkan
7 um morgunin, og morgunmat faa teir kl. 17.15.
Vit halda, at hetta er at farailla vid fangum. At
purra teir (t so tidliga og lata teir bida so leingi eftir

morgunmatinum. Kanska eitt mal fyri Amnesty.
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Nazsti!

Eik vildi hava 2 milliardir
fra landsstyrinum
Kringvarp.fo

Storur konvoluttur

Vit hava savnad gll tey, sum hava
tippad rett, 7 ein konvolut.
Bolturin i UF

Hvat merkir tad?
Kirsiberjagardurin stéran pil uppeftir
Dimma

Uha, uha, lagmadur kemur!
Kappingarradid héttir vid

bét og lggmanni

Kringvarp.fo

Oreinur domari

Vit hava ein fanga nd, sum
just er innsettur fyri 38.
ferd fyri just sama brot
Sosialurin

Nytt, nytt!
Nordurlendsk veelferd kostar
Dimma

Hvar byrjar kein?
Sarkozy feer frammana frd veljarunum
Kringvarp.fo

Melda legregluna!
Lagreglan tekur nummarspjgldur
Kringvarp.fo

Hann for alt ov tidliga
Nenad er farin
Dimma

Tad er eitt undur!
Jesus er klaksvikingur
Portal.fo

Makrelguff

Logio, at so nogyv strid og so
négvur rumbul, ja, neestan kriggj,
kann standast av einum fiski,
sum smakkar so ut av lagi illa.
Bart ut verri enn tramin, sum to
kann etast, bara hann er saltadur
og kékadur tiggju minuttir.

Makrelur er bara snik og
bein. Ofatiligt, at hesin pussupp-
sjovarfiskur er so veel umtoktur
og hevur so gbdan pris.

Og t6, hann kann vid neyo
og deyd etast, er hann doyvdur
i tomatsos, fifty-fifty minst, vio
majonesu omana. Men bara eitt
blikk 4 125 gramm { senn, annars
feert ta vaml fyri livid.

(Og n til okkurt heilt annad
eina lgtu: fanin, sum teer eru argi-
ligar, ordabgkur, sum visa til eitt
annad ord, ta td endiliga hevur
funniod ordid, leitad vard eftir.

Havi eitt demi beint her og
nd. Majonesa, nud veit eg, hvussu
tad stavast a feroyskum. Men
hvussu stavast hetta eggjasvansio
4 donskum? Giti meg fram til,
at ordid byrjar vid may, og so at
leita. J4, min sann, a sidu 701,
millum mayday og mazarin,
millum altjéda Gtvarpsneydarkall
og turra keku ur mandludeiggi,
stendur mayonnaise. Og so! si
majonzse. Alvaratos! Aftur at
leita og vit enda & bladsiou 687,
si sidu 687. Majonzese er eggjasos
ella, ja, majonesa.)

Og so aftur til makrelin. Sera
umradandi er at faa makrel
seldan til matna, til folk at eta.

Ti hann kann ikki brikast til
alif6our.

Eingin alilaksur vid virding
fyri seer sjalvum vil nerta vid
fédur, sum er malid Gr makreli.
Heldur svimja svangur enn eta
slikt junkfood.

Makrelur sigst t6 vera hollur
kostur. Og tad vita vit, alt, sum er
heilsugott, smakkar illa.

Teir, sum fiska makrelin, hava
tibetur rao til at keypa seer tann
besta buffin. Teir eta ikki makrel.

Hoast makrelur er 6etandi,
eru négvar uppskriftir, har sum
makrelur er hevudstilfarid. Men
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sum oftast skal nogv afturat,
kruatsterkt krydd til demis, so
makrelsmakkurin hvervur. Ella
ein snapsur afturvid.

Tad er eisini vanligt at roykja
makrel fyri at sleppa av vid
smakkin.

Fyrr 6tu folk ikki makrel, ti
tey segdu, hann var likfiskur.
Noégvur makrelur var, og er
ivaleyst enn, har sum skip eru
sokkin vid folki. Slikar vatar
gravir eru g60 makrelmid.

Nei, tosa ikki 1j6tt um
makrelin, ti nd er hann alitid.
Alitid hja nétaskipum og hja
trolarum i Barentshavinum,
hja sjey skipum. Ti svartkjaftur,
sum eingin vil vita av, er kortini
nidurfiskadur, og sildin er
neestan vid at hverva sum ta i
tryssunum, 40renn fiskifredin
vard uppfunnin.

So, ikKki eitt ljott ord um
makrelin, ikki eitt afturat.

Adrir fiskar eru eisini, sum til
ber at spilla at. Danir, uppruna-
ligir og nyggir, leita sinar ljotastu
eidir 4 ymsum malum fram,
ta danskir rikisborgarar feddir
i Foroyum koka reestan fisk i
gettoini vid Oyrasund. Tad er
ikki populert, men hann smakkur
betur enn hann rykur.

Delikatessa ella ikki, nd er
makrelurin 4litid hja tveimum
skipabdlkum, teimum, sum for-
vinna mest av gllum, har sum
skattalgttu hyrurnar eru sterstar.

I mesta lagi 96.900 tons skulu
bytast millum teirra, og okkurt
um 200 onnur skip, sum eisini
siga seg hava sjalvsagdan og
seguligan (fiskiskapur 1 tveir
manadir) reett til hesa f6lksins
ogn.

Tad verdur eitt vedurlags-
broytt heyst.

Kanska kunnu vit bj6oa
Russlandi eitt grundstykki uppi
i fjellunum til hersted aftur fyri
tosk. Mafian er ikki so ring sum
kommunisman var.

Eg sigi fyri meg, eg skal ongan
makrel hava, annars takk fyri.




