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AT GERA PIPARK@KUHUS A JOLUM ER FASTUR TATTUR I HUSARHALDINUM HJA
ODDV@R LAMHAUGE. HON HEVUR GJ@RT HUS TEINI 15-20 AR, OG N@KUR AR
HEVUR HON EISINI LUTTIKIB [ KAPPINGUM. — EG FUSKI ONGANTIB, SIGUR HON.

Oddver Lamhauge er fodd og uppvaksin
iVestmanna. Hon hitti svenska mannin
Lars Lamhauge fyri 20 arum sidani, og
tad var fra familju hansara, at sidurin,
at gera piparkegkuhus, kom.

- Tey hava altid havt tad sum sid
at gera piparkgkuhus & jolum, greidir
Oddver fra.

Oddver er, sum hon sjalv kallar seg,
ein"jolafreak’, og fyrsta pyntid er longu
uppi um hélvan november.

- At lurta eftir jélatonleiki og faast
vid okkurt handaligt er tad besta eg
veit, sigur hon.

1 Sveriki, har Oddver byr, ber til
at keypa lidnar "sidur" og "tak" til
piparkekuhus, so at tey eru lott at seta
saman, men tad ger Oddver ikki. Hon
bakar sitt egna deiggj og sker sidani
byggisteinarnar ut.

- Eg havi eina uppskrift til deiggio,
sum er god at byggja hus vid. Kakurnar
gerast eitt sindur hardari enn vanligt,
men teer smakka veel hoast alt.

Vakrasta hisid
Arbeidsplassio hja Oddver hevur i
fleiri 4r havt kappingar um vakrasta
piparkekuhsid, og Oddver hevur fleiri
steyp standandi 4 skrivstovuni.

— Tiverri vard kappingin nidurlegd
fyri ngkrum arum sidani.

Tblastur til hiisini feer Oddver, t4 hon
gongur i bynum - ella av sinum egna

.\

Hvarji jol ger Oddvar Lamhauge piparkekuhds. Hon hevur
eisini verid vid [ kappingum og vunnid fleiri ferdir

summarhusi.

Summi, id gera piparkekuhus fuska,
og nyta lim fyri at faa hsio statt, men
tad damar ikki Oddver.

- Bernunum hja meer dama veel
at ganga og pilka bomm av hisinum
og sidani eta sjalvt husio. Ti havi eg

Deiggj til piparkekuhas

150 g av smeri

5 dl av melis

2 dl av siroppi

2 dl av vatni

1 spsk av kaneli

1 spsk av ingeferi

1 spsk av nelikar

1 spsk natron

uml 1,7 L av hveitimjeli

ongantid vilja brakt nakad, i ikki kann
etast, ta eg geri mini hus.

Hevur ta gjert nakad his i ar?
- Eg havi just gjert deiggio. Atli meer
eisini at gera eitt stort piparkekuhjarta
at heingja i vindeygad i ar.

ta rullar tad at. Ta mast rulla deiggid reettuliga
tunt, annars verda hisasidurnar og takid ov bleytt

at byggja via.

Sker hiasapartirnar it og baka mitt i ovninum i
umleid 4-5 minuttir a 250 hitastigum.

Glasing:
Eggjahviti

Nakrir dropar av sitrén

Piparkeku-
husatipp
fra Oddver

- Um hudsapartarnir eru eitt
sindur skeivir, ta teir koma ut
ar ovninum, so er betur at fila
kantarnar heldur enn at skera
vid knivi.

- Pynta husadeilirnar vid
glasingini, 40ren tu setur husid
saman. Taki0 kanst td pynta eftir,
at husio er sett saman.

- Ta allir partarnir til htsid
eru bakadir og pyntadir hver seer,
kanst ti seta husid saman vid
glasuri, smeltadari sjokulatu ella
smeltadum sukri. Um bern eru
vid, er best ikki at nyta smeltad
melis, eftirsum tad er lett at
brenna seg av ti. Tad er t6 leettari
at f4a husini bein og statt, um tu
nytir smelta melis.

- Pynta vid glasing, mini-
smarties og vatti.

- Vindeyguni geri eg antin av
husblasi -ella knusi eg fruktbomm,
stroyi tey i vindeygaholini og seti
tad inn i ovnin vid lagum hita, til
tad er smeltad. Ta kann eg eisini
velja, hvenn lit vindeyguni skulu
hava.

- Um ta vilt hava gard rund-
anum husini, eru saltar kringlur
utmerkadar til endamalid.

- Eg geri altio mini hus bara
av deiggi, men summi gera tey
vid grund av sukurmolum og seta
teir saman vid glasuri. T4 haldi
eg, at teir myrku eru vakrari.

- T4 husid er lidugt seti eg tad
fast 4 eitt hart kartong, 4 tann
hatt verdur tad meiri stabilt.

Ror smar, melis, siropp og vatn saman. Blanda alt
tad turra og lat alt i ein miksara. Deiggid skal vera
rettiliga fast, men ikki turt. Set i keliskap til dagin
eftir.

Lat deiggid standa frammi umleid ein tima, adrenn

Flormelis til tad er passaliga tjikt (ma ikki vera ov
flétandi)

Fruktfarvu (um man vil)

Piska eggjahvitan nakrar minuttir, koyr sitrén og
flormelis i.

Nyt fleiri skalir um ta vil hava fleiri ymiskar litir

— Fyri at faa 1jos 1 husid geri
eg eitt hol 1 kartongio og leggi
eina ljosketu inn i hiasid (Nytio
ongantid livandi ljos og vatt
saman - ta0 er sera eldfimt)



