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MATIN i SEG

SEINASTU ARINI ER HEND EIN MINNI KOLLVELTING [ F@ROYSKU MATSTOVUVINNUNI.
TILBOBINI OG MATSTOVUKONSEPTINI GERAST ALSAMT FLEIRI [ TALI. EISIN| HUGBURBURIN
TIL MAT HEIMA VIB HUS ER BROYTTUR NOGV. SOLEIDIS SIGUR JAKUP SUMBERG, KOKKUR
A CARRELLO. HANN FOR [ LARU FYRI SIEY ARUM SIBANI OG HETTA TIBARSKEIBID HEVUR
HANN UPPLIVAD OG TIKID LUT [ MENNINGINI, SUM HEVUR HAVT STORAR BROYTINGAR VIP
SAR. JAKUP ER SANNF@RDUR UM, AT RAKID HELDUR AFRAM NASTU ARINIL. TT HAVA VIT

UM FIMM AR EITT HEILT NYTT OG @DRV
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2004. Tad var arid, Jakup Sumberg for i
leeru sum kokkur. 2011. Jakup Sumberg
hevur verid utleerdur i nekur ar og
ger dagliga mat & italsku matstovuni
Carrello i Havn. Hann hevur upplivad og
verid partur av menningini, sum er farin
fram i foroysku matstovuvinnuni.

Jékup hevur leert og arbeitt 4 Hotel
Foroyum, sum hevur framt og fram-
vegis fremur stérar broytingar i kek-
inum har og brytur upp ur nyggjum.
Hann var vid at byggja Hvonn upp, ta
tad var spildurnytt og i dag arbeidir
hann & italsku matstovuni Carrello,
sum i hevudsheitum selur pastareettir
og pitsa.

— Hesi arini sidani eg byrjadi i leeru,
er ein rigva hent & matstovugkinum.
Her henda broytingar alla tidina og
henda gongdin stedgar ikki nu, ger Jakup
greitt. Broytingarnar, hann sipar til, eru
ikki faar i tali. Sidani Jakup byrjadi i
leeru hava Feroyar og feroyingar fingio
Hvonn, buff & bowling-konseptid,
Etika, Carrello og Aarstovu, sum hver
i sinum lagi voru edrvisi enn tad, for-
oyska matveruvinnan annars kundi
bordreida vio.

Nyggju tilbodini

— Hetta eru tilbod, flestu okkara taka
fyri givid i dag. Men ¢ll hava hver i
sinum lagi brotid upp Gr nyggjum.
Hvonn var ein matstova vid einum
multikonsepti, har tu kundi faa alt fra
sushi til italskan, meksikanskan og
amerikanskan mat. Eisini opnadu tey
eina cocktailbarr, sum hevur sett nyggj-
ar standardir i byarlivinum. Teir voru
eisini fyrsta stadid, har ta ikki kundi
roykja inni og félk rystu vid hevd-
inum at hesum, sigur Jakup og heldur
afram.

MYND: JENS KRISTIAN VANG

- Buff og bowling-konseptid var eis-
ini nytt i Feroyum, t4 tad byrjaoi. Fyrst
opnadi Bowlinghellin, matstovan kom
aftana. Upprunaliga var tad bowlingin,
sum skuldi draga folk & matstovuna,
men i dag er tad gvugt. Nu er tad mat-
urin, i0 lokkar folk i Bowlinghellina,
fortelur Jakup.

- Etika voru fleiri 6gvuliga skeptisk
um, men foroyingar hava veruliga tikid
sushi til sin. Etika er eisini eitt stad uttan
buff, s6s og epli, sum annars hevur ver-
i0 imyndin av feroysku matstovuni.
Just tad sama er galdandi hja okkum &

SI MATSTOVUKONSEPT AT BJODA FBROYINGUM

Carrello. Har er einki, sum minnir um
buffar, men tad koyrir akkurat sum tad
skal kortini, sigur Jakup.

Tad sa annars heldur @d0rvisi
ut, ta Jakup byrjadi i leeru fyri sjey
arum sidani. Matstovuvinnan ta og,
ikki minst, matarskrain var ein heilt
onnur.

- Tad var serliga vid stéru boro-
haldini, at tad var sjonligt. Tad var
tad, vit best kunnu kalla »vanligur
matur« sum oftast var 4 skranni. T4
valdu folk tryggu loysnina vid oksakjet,
sos, eplum og grenmeti. N ganga vit
nyggjar leidir og royna annan mat, visir
Jékup &

Broyttir vanar

Nyggju reettirnir & feroysku matar-
skranni eru ikki einasta broytingin i
feroysku matstovuvinnuni seinastu
arini. A matstovunum, Jakup hevur
arbeitt 4 i Havnini, hevur hann lagt
merki til, at vanarnir hja félki eru
vordnir g0rvisi.

- Tad var ikki vanligt, at f6lk foru
it at eta mitt i viku. T dag hava vit ofta
fulla matstovu eitt gerandiskveld og 60
f6lk framvid a degurda. Og Carrello er
ikki eindemi i so méata. Fara vit nekur
ar aftur i tidina, so hevdu vit fyri so
vitt bara Hotel Foroyar, Hotel Hafnia,
Rio Bravo og okkurt aftrat. Hesi eru
ikki endiliga st@d, tu bara dettur inn og



