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A nyggju gédmetismatstovuni Koks a Hotel Feroyum royna kokkarnir at finna
»faroyska tradin«, sum skal gera tad til eina attraktion hja ferdafolki at koma til Feroya

0ra: Eirikur Lindenskov

A Hotel ForoyumiHavn hava tey
latid upp ein nyggja matstovu,
sum eitur »Koks«. Héast hon
heldur til i somu hglum, sum
matstovan a hotellinum hevur
verid i seinastu 27 arini, so leggja
tey stéran dent 4, at talan er um
eina heilt nyggja matstovu.

- Vit hava valt at broyta kon-
septid vid Glasstovuni, héast hon
var eitt sterkt brand, sigur Leif
Seorensen, kokkur, sum stendur
fyri nyggju matstovuni.

- Vit slita vid tad gamla og
vilja hava eina heilt nyggja og
friska byrjan, sigur hann.

Og ta vit koma inn i matstov-
una, so saest beinanvegin, at hgl-
ini eru fullkomiliga broytt. Alt
inni er nytt, veggir eru nyggir,

At koksa: Forkela, vera um — ella nalgast?

Navnid Koks kann hava ymsan tydning. Eitt er brennievnid koks, sum sjalvandi hevur havt nakad
vid matgerd at gera gjggnum tidirnar. Men at koksa er eisini at forkela, at vera um, vera rundan
um - ella ja, at vera uppi yvir matinum. Men sambzert foroysk-ensku ordabokini hja Sprotanum
merkir tad eisini »flirt«, at flirtra ella at nalgast...

1 tydingini hja Christani Matras av skotska lagnum Hvgr skuldi gamlar gotur gloymt, brikar

hann ordid i sidsta grindi:

Tii koksast ikki vinur min,
Og eg skal fylgja tcer.
Vit toma eina brodraskdal
Og minnast tid id var.

golvid er nytt - ja alt sum inni
er, er gjgrt av nyggjum. Stilurin,
sum Lofti Arkitektar hava stadid
fyri, er sermerktur.

Tad fyrsta, tu leggur merki
til, er at kgkkurin er fluttur at
i matstovuna, og at loft er lagt
a hanabjalkarnar, soleidis at ein
hugnalig hems er oman fyri ein
part av matstovuni.

- Hetta var eitt krav, sum
kom vid tidini, at vit mugu hava
ymisk umhvgrvi at bjéda gest-
unum. Uppi a kunnu tey njéta ein
aperitif, adrenn tey fara at eta,
ella aftana njoéta ein kaffimunn
ella at glas av onkrum gédum,

sigur hann.

Nu matstovukgkurin er flutt-
ur ut i matstovuna, so eru um-
stgdurnar broyttar munandi i
hotellkgkinum, ti ni eru tveir
kokar. Nu er ein kgkur til mat-
stovuna, og ein kgkur til hin part-
in av virkseminum, sum fevnir
um veitslur, fundir o. a. Fyrr
hava félkini i kekinum at kalla
malid um beinini hvgr a gdrum,
nu eru vidurskifitni nég broytt.

Kokurin var gamal, og fleiri
heilsukrgv eru herd sidani
hotellid vard bygt. Ti eru fleiri
heilsuligar abgtur eisini gjgrdar,
samstundis sum Brunaumsjénin

eisini hevur kravt avisar broyt-
ingar.

Koks er ein raettiliga fin mat-
stova. Men fyri at ngkta tervin
hja teimum, sum ikki ynskja
fina menu, so er gjo¢rd ein nyggj
matstouva nidri undir a hotell-
inum. Har ber til at faa ein bilig-
ari og laettari bita, medan t uppi
a feert tann betra bitan.

A Koks ber til at faa millum
triggjar og attaraettir. Tey leggja
seg eftir at hava slikt, sum er
serfgroyskt, eitt ni eina krabba-
meny. Tey hava try foroysk knas
afturvid, eitt ni suppu ur te og
oksa og boullion og tar.

.

- Vit royna at finna ein reyd-
an trad, sum til dgmis ein raett
vid hummara, lagdur 4 smaar
steinar av malargroti, sigur
Leif Serensen, sum heldur, at
fleiri og fleiri fgroyingar tima
ut at eta.

- Men vit hava négvar ut-
lendskar gestir. Tad er eitt spink-
ult grundarlag vid bara feroy-
ingum, men talid er vaksandi,
og eg vaenti, at fgroyingar faa
eyguni upp fyri hesum, og at
folk skulu glada seg til nakad
nytt og erdvisi. Hetta er ein
stor satsing. Fyrr voru gestirnir
vanir vid at faa ein ella tveir
raettir. Nu er tad i minsta lagi
triggir raettir — og um til atta,
sigur Leif Sgrensen.

I fjor kom Glasstovan, sum
matstovan a Hotel Fgroym zet, i
Den Danske Spiseguide.
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