under relativ ringe Bekostning
— forudsat at Kelerummene er
vel isolerede. Prisen i Rolter-
dam eller Antwerpen belober
sig #il Y4 Ore pr. Kilogram
og’ Uge." En Temperatur af
minus 12 Grader kan for mid-
delfed  Fisk anses for passende.
Under disse Forhold kan Fiken
— hvis den er godt glasseret
henligge under passende Tilsyn
i maanedsvis.
Lagring af Fisk, som har

mistet  Kulde undervejs, maa
foretages med Forsiglighed. En
Omglassering af Fisken vil vare
paakraevet.  Denne  Fisk vil i
Almindelighed ikke kunne taale
Lagring, som sirekker sig over
Maaneder — bedst er det al
sandan Fisk paa Marke-
Markedel

kan optage den. Den relative

det saa hurligt som

Fugtighedsgrad maa navnli
mager Fisk veere hoj. 90 til 95
pCt. vil veere passende for ma-

ger Fisk For fed Fisk kan man

hold Fuglighedsgraden ved ca.

85 pCt
Lagring at Fisk, som er del-

vis opteet under Transpor
ten, maa kun foretages ved
meget moderat Temperatur ca.
minus 2 Gr. Celsius og ved
disse Temperaturer vil Fisken

ikke kunne henligge mere end

ca. Uger, uden at den mister

sin Glands og sit Udseende.

Transporten.

I Kolerummene ombord i
Skibe eller i Jernbanewaggons
med passende Koleindretnin-

ger kan Fisken transporteres
over en hvilkensomhelst Straek-
ning, uden at den forringes i
Kvalitet.

Hvor afkolede W

afkolet Skibslast ikke kan op-

ns eiler

naas, maa Fisken viere omhyg-

ge pakket i Pergamenlspapir
og i Kasser. Naar Kasserne er
stuvet sammen i en kompakt
Blok, vil Fisken ikke miste al
Kulden — selv under Trans-
porter, der strcekke  sig

over 14 Dage eller 3 Uger (af-

hengig at de atmosphmriske
Temperaturer) og vil kunne af-
leveres paa Bestemmelsessteder
ne i bedste Tilstand og enda
vise sig at indeholde Tempera-

endu li r under

turer, der

dan Fisk kan

Frysepunktet. Sa

paa 1 ved ca.

henlwegges
minus 1 Gr. Celcius og vil

kunne bevare sit Udseende i
ca. 2 Uger. Det er dog i allc
Tilfeelde

saadan Fisk paa Markedel, saa

Markedet kan op-

man undgaar der

tilraadeligt at bringe

hurtigt som
tage den

ved at udswette Varen for den
Risiko, der altid er til Stede,

naar Fisk ved saadanne Tem-

peraturer udswties for atmos

feerisks Lufts Angreb.

Transport af Pisk fra Fangst-
pladserne til Fryserierne.
P

Fisken kommer

a alle Fangsipladser, hvor

frewm  indenfor
24 Timer, vil den i tempererede
Zoner (plus 10 Gr.

vise sig at veere uskadt. Natur-

Celeius)

ligvis hliver den Fisk, som an-
kommer ilevende Tilstand, den
bedste — men ¢t Dogns Hen-
liggen under rimelige Forhold
skader den ikke bemwmrkelses-

veerdigt — ialtfald ikke sealedes,
at det betyder nogel i kommer-
ciel Henseende.

Hvis Fisken derimod er to
cller
det nedvendigt at anvende Ising-
lidt ~ Salt
Alkolingen under Ir;
Anvendelse af Kuldeakkumula-

flere Dogn undervej

iblandet, vil bringe

sepunklet.

Fiskekultere vil
Disse Akku-

simple

tor i slorre
vise sig virksoml.
mulatorer  bestaar af
Beholdere, fyldt med den Otte-

)

senske Fryseviedske (minus

Gr. Celeius). Beholderne luk-

og en Reguler-Mckanisme

ke

tillader en Indstilling, som vil

ssage en  Cirkulation  af

kolig Luft i Lastrummet. Akku-

fora:

mulatorerne  ophwenges i Lasl-
rummet under Dwekket i solide
Baandjerns Trojer i denne
Ophangning forbliver de fuld-

irkede af Farto-

steendig  upa:
jels Slingerage. Aabnes Regu-
leringen, cirkulerer Kulden fra
oven og nedover Fisken, og
bidrager i hej Grad il at mod-

staa Varmeangreb.

Lammekeodets Behandling.

Frysningen foregaar nojaglig
som med Fisk og i den samme
Vaedske.  Da Vwedsken er fuld-
stiendig neutral, paavirkes Keo-
det absolut ikke — ikke engang
finder Sted
Side om Side med Fisk.

hvis  Afkelingen

Hummer og Krabber.
\fkolingen af disse Produkter
kan kun ske, hvis disse er

fuldstzendig  levende. Doden

indtreeder  under Frysningen i
en Brokdel af et Sekund. Ned-
seenkningen maa imidlertid ske

i et Nu.

sig de lave

Hvis Dyrene nermer
Femperatarer i for
langsomt et Tempo, faar de
Krampe, hvilket igen resulterer
i, at Kloerne og Saksene knwk-
ker af under Lagringen. Det
er tilraadeligt at swlge dem
hurtigst de taaler ingen lang

Lagring og allerede indenfor

een  Maaned vil man tydeligt

kunne observere, at de mister

Kvalitet.  Pakningen maa fore-

tages paa en ganske swrl

omhyggelig Maade og Behand-

lingen af disse Varer krever
mer end almindelig Omhu.
Visse Lande vil kun modtage
Fisken med IHoved og med
Indvolde og nawvnlig maa Fisk
helst

under to Kilogram

indiryses i »runde« Tilstand.

Filletteringen finder forst Sted
fra  Kolerummene paa  Konti-
nentel og Hovedgrundene her-
for er forst og fremmest, at
man forst ved Modlagelsen af
Bestillinger  véd, hvilken Fisk
der skal afsendes i »rund« Til
stand  og hvilken, der skal
filletteres. En anden Side af
Sagen er den, at Fiskens Skind
Fiskens Kod imod
Sker Fillette-

ringen saaledes umiddelbart for

beskyltter

Luftens Angreb.

Lxpeditionen af Bestillingen, vil
Sikkerhed for, at

man  ha

Kodet er snchvidt, naar de

kommer til Aflevering, hvilket
igen vil sikre Toppriser. lir
Filletten begyndt at anlage en

gullig Farve, vil den blive vur-

deret til en lavere Pris.  Mar-
kedspriserne naar som Regel
et Maximum inden Julen —

herefterdags daler de i Overens-
med Fiskericls Re-
sultater i Hvidehavet, idet de
store  Tilforsler altid
finder Sted i Maanederne Fe-
bruar, Marts og April — i alt
Fald treeffer dette til for Tor-
skens og Sejens Vedkommende.

stemmelse

derfra

Optoingen.

Ved Modtagelsen af sine Va-
rer henlegger Detailhandleren
disse i almindelig godt ventile-
rede Kwelderrum eller paa an-
det keligt Sted.  Hvis Optoin-

ikke er fuldsten-

gen udefre
dig tilendebragt fremlegges ved
Lukketid om Aftenen saa store
Varepartier, som Dagen derpaa
antagelig  vil
Afswetning.  Ved den folgende

kunne bringe til

Dags Forretningsforbindelse er
Fisken udvendig opteel og har
anlaget sin naturlige Glands —
indeni  har den imidlertid et

st Forraad af Kuldeenhe-

rigeli

der, hvilket medforer, at den
Dagen lang Beholder sin friske
Udseende, det Kulden langsomt
og udeiter.

treekker  indefra

Detailhandleren  har  forlaengst
observaret, at Fisk, der mod-

tages i denne Tilstand, ikke
alene holder sig langl bedre —
Priser — men

skaffer hojere

hvad for ham er det vigligste,
de kostbare Tab, som iset Fisk,
der hurtig gaar i Forraadnelse

undgaas fuldsteendig.  Hvor

han tidligere maatte regne med

op til 25 pCt. Tab for iset Fisk,

der ikke kunde holde sig, ser

han sig  under ovennwavnte
Fremgangsmaade i Stand il at
saelge alt til hojeste Pris.

Det har vieret omtalt i el her-
veierende  Blad, at man  ikke
lenger anvender Ottesens Meto-
Denne Med-

misvisende og stam-

de i Danmark.
delelse er
mer fra swerlige ikke uhildede

Kredse.

Hvis et frerosk Forelagende
skal blive til Gavn for Feroerne,
sna er det selvfolgeligt, at foer-
osk Fisk maa paa det europwe-
iske Marked udenom unod-
vendige Mellemhandlere.  For-
delingen til det kobende Publi-
kum maa ske direkte til For-
bragerne, gennem sterlige For-
bindelser, f. Eks. igennem de
kooperalive Salgsorganisationer
i de respektive Lande.

Ottesen Anl@gene i Danmark.

Alle Anlweg tilhorer Det dan-
Naar

Driften i Danmark nu forleegges

ske Frysnings-Compagni.
til Udlandet, er det ene og ale
ne af den Grund, at Danmark
ikke kan f:

tilstreekkelig Maengde.  De dan-

i Raavarer |

ske Fiskekuttere alleverer kun

en mindre Del af deres Fangst

i Danmark, siden de engelske

anbnede og af fol-

IHavne bley

gende Grunde:

Ad 1) Fiskebankerne ligger neer-

mere  ved  England end
Danmark og da Eng-
land - er  Aftageren  af
Fisk, vilde det
lig viere ensbely-
dende Fisken,
hvis den blev landet i
Danmark maatle igennem
de danske Mellemhandle-
re og blive fordyret paa
Fiskernes Bekosl-
ning. De danske Mel
lemhandlere vilde i Sam-

dansk
selviolg

med, al

. arbejde med deres engel-
ske Forretningsforbindel-
ser tage al Forljenesten
og Fiskerne vilde intet
fan. De danske Eng-
landsfiskere gaar
derfor direkte il

Lowestoft, hvor lern-

banevognene tager Fisken
il London raks efter
Ankomsten.

Ad 2) De danske Ottesen-Anleg
blev hver iswer bygget til
at  behandle 30 Tons
Max. 10 Tons om Dagen.
Hvis en nogenlunde kon-
tinuerlig Drift — f. Eks.
100 Arbejdsdage om Aaret
— ikke kan npn-llmldm;
da er en virkelig okono-
misk Drift usikker — idet

Forretningen og Amor-
tisationen af den store

Kapitalanbringelse, der
ligger i de danske Anleg,
vil blive uoverkommelig.
Hoveddefekten liggerimel-
lemtiden ikke alene i
selve Forrentningssporgs-
maalet, men i en Sidegren
af dette Sporgsmaal, nem-
lig i den Kendsgerning,
al Kunderne, altsaa Af-
tagerne i Mellem-  og
Sydeuropa, forlanger Le-
vering prompte og hvis
man ikke kan levere med
nogenlunde Sikkerhed,
falder Kunderne fra. Den
Smule Fisk, der bliver
fisket i selve de danske
Farvande, er langt fra til-
strackkelig til at tilfreds-
stille de Krav, der stilles
fra Aftagernes Side. Den-
ne Side har veeret ud-
slagsgivende og er den
enesle  Aarsag til, al An-
flyttes  fra
danske

liegene  nu
Danmark. Det
Frysnings-Compagni er
Inecjere  af de danske
Yatenter og har med sine
Anleg i Danmark selv-
folgelig ikke lilladt
Konkurrence-Anleg. Naar
Selskabet  nu  indstiller
Driften  bhenytter »man«
ganske riglig ikke Otte-
sens Metode . kengere —
dog  udelukkende  paa
Manglende

Grund af
Raasloffer.
Anlzgenes Fordeling.

En 15 Tons Maskine op-
stillet i Tveraa sammen med to
5 Tons Ottesen Refrigerators og
cen 6 Tons Isgenerator samt
Kolerum for 120 Tons Fisk og
200 Tons Is.

En 10 Tons Maskine op-

stilles i Klaksvig eller et andet

Sted sammeu med een 5 Tons
Ottesen Refrigerator samt Kole-

rum til 60 Tons Fisk.

Naar disse to Anleg er i
Drift og Fiskens Salg bringer

Landel, overvejes

hvilke Pladser

Kapital il

yderligere, paa
de nweste Anlweg skal opreltes.

Refrigeratorerne kan opslilles

og fordeles, hvor det skal viere
1

anlweg paa

- men hvor der bliver Tale

om al opslille Smz
den Maade, at en Refrigeralor
f. Iiks. fyttes fra Tveraa maa
Kompressor

der anskaffes en
for dette specielle Ojemed.
Eneretten.

Den paatwnkte Drift vil blive
organiserel og administreret af
ol frerosk Selskab, som vil blive
Iimwludwn\'('r af Rettighederne.

Sorteringerne. -

Torsk. g

Storrelse 1. vejer i slojet og
nakket Tilstand 6 kg Marke-

det er
Ostrig, Sweils

hovedsagelig i Ungarn
og Ovre Italien.
Den  swelges i Koteletter, som
som vejer 250 Gram pr. Stk.
“En gros Prisen i fornevnle
Lande svinger efter Aarstiden,

Storrelse 11 vejer i slojet og
nakket Tilstand imellem 4 og 6
kg. Afswetning overalt i Mellem-
og Sydtyskland samt i de vest-
falske Industri Reviere. En
gros Priserne for Varer, leveret
s it e 1)

Rammer som for Storr

svinger efter samme
I's

Vedkommende.

Storrelse I vejer i slojet og
nakket Tilstand imellem 2 og 4
kg. Afswetning i Tyskland, Po-
len, Frankrig, Belgien og Italien.

In gros Prisen er 15 og 20
pCt. under Sortering I og Il
Alle tre ovennwevate Sorteringer

seelges i Detailhandelen i Kote-

letter, som er omhyggeligt pak-
ket i fineste Pergamentspapir
De forhandles af alle Forrel-
ninger, som forer Kod, Fjerkre
og Vildt.

Storrelse IV, Alle

som vejer under 2 kg. — nak-

Torsk,

ket og slojet —.  Denne Sorte-

ring anvendes i storre Maalestok
til Fillets som forsendes pakkel
1 Tysk

benwevnes Forsendelsen »Tiiten-

i Postpakker. — wnd
versande, i England og U. S. AL
»parcelpost fillels« og sker paa
Fillets

enten omhyggeligt viklet i Per-

den  Maade, al disse

amentspapir forsendes i Pap-

ot

wsker — se Pacilic Fisherman
(et Hefte

flen) -
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blev  efterladt i

eller de forsendes i almindelige
Postpakker.  Da Temperaturen

ved Forsendelsen er overordent-

lig lav, og da Pakningen prak-
tisk talt er luftteet, saa kan
denne Vare taale Forsendelser,
der striekker sig over Dage og
dog ankomme i allerbedste Til-

stand.

En Torsk, der vejer 1 k

med Hoved og Indvolde, vejer
i nakket og slojet Tilstand ca.
Ved  Ankomsten il

Hamburg, Rotterdam eller Ant-
werpen, Cherbourgh ete. lobes
denne Fisk igennem Baandsaven
(i frossen Tilstand) og splittes i
Laengsretningen i o Halvdele.
Rygbenet, falder nu ud ved
passende  Beroring og Skindet
triekkes fra de respektive Halv-
dele.  Denne Fisk leverer saa-
ledes to Fillets, som hver vejer
3

ca. %y kg

nf Aaaret, f. liks.
ved Juletider og ved Fastetider

Visse Tide

kan Eftersporgselen stige meget
steerkl, at Salgspriserne gaar be-

tydeligt over det normale.

Seji
Forsendes og Forhandles paa
samme  Maande som  Torsk il

Priser, der ligger fra 20 til 30%/,
lavere end de respektive Torske-

Sorteringer.

Kuller (Hyse—Kolje).

Filletteringen af denne Vare
er pan Kontinentet blevet almin-
delig Fremgangsmaade.  Efter-
sporgselen er i de sidste 2 Aar
steget enormt.

Sorteringerne er I, 11 og 1l
hvoraf Mellemstorrelsen er mest

efterspurgl.




